. D_ROBIIOWA / PIECZARKAMI

WSPOLCZESNE

Kiethasa parzona

OPRACOWANIE EDUKACYJNE AKADEMII WEDZARNIKA

I PARAMETRY RECEPTURY

Surowiec Waga partii Wydajnosé Trudnosc
Drob - udka kurczaka Skg - D B 1
Wygrzewanie Osuszanie Wedzenie Parzenie
30min/30°C 120 min (2 godz.) 55°C /300 min (5 godz.) 75°C

Il RECEPTURA PRODUKCJI ZASADNICZEJ

A. SUROWIEC B. PRZYPRAWY | MATERIALY
Surowiec llos¢ Uwagi Sktadnik Dawka Uwagi
Drob - udka kurczaka 3kg Peklosol 18 gkg
Drob - piers z kurczaka 2kg Czosnek granulowany 3g/kg
Pieprz biaty 2g/kg
Pieprz czamy mielony 19/kg
Majeranek 10/kg

Il PRZEBIEG PROCESU

ETAP Migsko z udek mielone oczko fi 8

ETAP Piers pokrojona w kostke

ETAP Peklowane 18h



;I WSKAZOWKI A NAJCZESTSZE BLEDY Dj POLECANE LEKCJE

* Dodatem 300 g pieczarek * Brak danych. * Brak danych.
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