B oer) wenzon

OPRACOWANIE EDUKACYJNE AKADEMII WEDZARNIKA

I PARAMETRY RECEPTURY

Surowiec Waga partii Wydajnosé Trudnoéc
Serek typu wtoskiego Skg - D B 1
Wygrzewanie Osuszanie Wedzenie Temp. wewnatrz
30min/30°C 90 min (1,5 godz.) 50°C /240 min (4 godz.) =

Il RECEPTURA PRODUKCJI ZASADNICZEJ

A. SUROWIEC B. PRZYPRAWY | MATERIALY
Surowiec llos¢ Uwagi Sktadnik Dawka Uwagi
Serek typu whoskiego 5kg Sol warzonka 75 grkg

Il PRZEBIEG PROCESU

ETAP Solanka 75 gram soli na litr wody
ETAP Serki obtaczamy w ulubionych przyprawach
ETAP Osuszamy i wedzimy
WSKAZOWKI A NAJCZESTSZE BLEDY Dﬂ POLECANE LEKCJE
* Serki sq trzymamy w solance 18-24 godzin * Brak danych. * Brak danych.

* Doktadnie osuszamy przed wedzeniem

Receptura opracowana na podstawie ,Przepisdw wewnetrznych nr 16" — Akademia Wedzarnika



