I POLEDWICZKA WIEPRZOWA

PIECZONA

OPRACOWANIE EDUKACYJNE AKADEMII WEDZARNIKA

I PARAMETRY RECEPTURY

Surowiec Waga partii
Poledwiczki wieprzowe Skg

Wygrzewanie Osuszanie

45min/ 50°C 120 min (2 godz.)

Il RECEPTURA PRODUKCJI ZASADNICZEJ

A. SUROWIEC
Surowiec llos¢ Uwagi
Poledwiczki wieprzowe 5kg proporcja z receptury zrodlowej

B POROWNANIE RECEPTURY

60°C / 85 min

Sktadnik

Woda

Peklosol

Cukier
Czosnek

Papryka

DODAJ OBRAZEK WYROZNIAJACY

Trudnosc
L& 8.

Podpiekanie

85°C /20 min

B. PRZYPRAWY | MATERIALY

Dawka Uwagi

048 g/kg  dowspdtczesnej solanki;
zachowana ilos¢ gotowej solanki
ze zrodla

20 g/kg jedyna sol peklujgca w wersji
wspdiczesnej; dla peklosoli
0,5-0,6% NaNO,

09 g/kg proporcja z ORYGINALU 1959
29/kg proporcja z ORYGINAEU 1959

19/kg proporcja z ORYGINALU 1959



ORYGINAL 1959 OPRACOWANIE AKADEMII — TYLKO PEKLOSOL

Poledwiczki wieprzowe 100kg/baza  ORYGINAL 1959 Poledwiczki wieprzowe 5kg/1kg suroviiec
receptury

Sl 35kg/100kg  zapis historyczny Gotowa solanka 25kg/05kg 50 Elg /100 kg miesa w
rodie

Saletra 009kg /100kg  zapis historyczny Woda 24170481 bez dodatkowe] soli
kuchennej

Cukier 009kg/100kg  zapis historyczry Peklosdl 0,5-0,6% NaNO, 100g/20g  bez odithonso
ucnenne|

Czosnek 02kg/100kg  zapis historyczny Cukier 459/09g proporcja Zrodiowa

Papryka 01kg/100kg  zapis historyczny Czosnek 10g/2g proporcja Zrodlowa

Papryka 5g/1q proporcja zrodiowa
DLACZEGO ZMIENIONQ?

ORYGINAL 1959 pozostaje bez zmian. Wspotczesna wersja nie przelicza saletry 1:1. Zgodnie z przyjetym wzorcem Akademii uzywa wytgcznie peklosoli, bez
dodatkowej soli kuchennej. Pozostate surowce i przyprawy sg skalowane z receptury Zrodtowe].

Il PRZEBIEG PROCESU

min . Standard Akademii.
1 WYGRZEWANIE 45 min / 50°C. Standard Akad
min . Standard Akademi.
2 OSUSZANIE 120 min / 40°C. Standard Akad
WEDZENIE 60°C/ 85 min. Jednoznaczny program sterownika; szczegoty historyczne w ORYGINALE 1959.
min; temperatura wewnetrzna 68-70°C. Opracowanie Akademii na podstawie zroadta.
4 PODPIEKANIE 85°C/20 68-70°C.0 Akad d 7rodt
STUDZENIE Zgodnie z zapisem Zrodtowym w sekcji ORYGINAL 1959. Zachowa¢ wymagania higieniczne i
chtodnicze.
WSKAZOWKI A NAJCZESTSZE BLEDY Dj POLECANE LEKCJE
+ Brak danych. * Brak danych. * Brak danych.

Receptura opracowana na podstawie ,Przepisow wewnetrznych nr 16" — Akademia Wedzarnika



