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Salceson

OPRACOWANIE EDUKACYJNE AKADEMII WEDZARNIKA

I PARAMETRY RECEPTURY

Surowiec Waga partii

Zgodnie z recepturg Zrodtowsg Skg

Wygrzewanie Osuszanie

Bez =

Il RECEPTURA PRODUKCJI ZASADNICZEJ

A. SUROWIEC
Surowiec llos¢
Podgardla 1,9kg
Serca i nerki 0,5kg
k.v 05kg
cielecych nie, gotowane 0,5 kg
Krew nie 1,2kg

Kasza manna, butka tartalub 0,2 kg
skorki

Sktadnikow baranich nie 02kg
moze by¢ wiecej jak

Uwagi
proporcja z receptury Zrodlowej
proporcja z receptury zrodlowej
proporcja z receptury Zrodlowej
proporcja z receptury zrodtowe
proporcja z receptury Zrodtowej

proporcja z receptury zrodtowe

proporcja z receptury zrodtowe

B POROWNANIE RECEPTURY

Wydajnosé

Wedzenie

DODAJ OBRAZEK WYROZNIAJACY

Trudnosc

L8 8.8

Parzenie

80-85°C

B. PRZYPRAWY | MATERIALY

Sktadnik

Peklosol

Pieprz naturalny
Majeranek
Czosnek

zastgpiony

Dawka

20 gkg

1g/kg

0,5 g/kg
0,8 g/kg
10 g/kg

Uwagi
jedyna sl peklujaca w wersji

wspotczesnej; dia peklosoli
0,5-0,6% NaNO,

proporcja z ORYGINALU 1959
proporcja z ORYGINALU 1959
proporcja z ORYGINALU 1959

proporcja z ORYGINALU 1959



ORYGINAL 1959 OPRACOWANIE AKADEMII — TYLKO PEKLOSOL

Podgardla 40kg/ baza ORYGINAL 1959 Podgardla 19kg/038kg  surowiec
receptury

Serca i nerki 10kg/ baza ORYGINAL 1959 Serca i nerki 048kg/01kg  surowiec
receptury

K.v 10kg/ baza ORYGINAL 1959 K.v 048kg/01kg  surowiec
receptury

cielecych nie, gotowane 10kg/ baza ORYGINAL 1959 cielecych nie, gotowane 048kg/01kg  surowiec
receptury

Krew nie 25kg/ baza ORYGINAL 1959 Krew nie 119kg /0,24 kg  surowiec
receptury

Kaszamanna, butkatartalub ~ Skg/baza ORYGINAL 1959 Kaszamanna, butkatartalub ~ 024kg/005kg surowiec

skorki receptury skorki

Sktadnikow baranich nie moze  5kg/baza ORYGINAL 1959 Sktadnikow baranich nie moze 024kg/005kg surowiec

by¢ wiecej jak receptury by¢ wiecej jak

Sol 24kg /100 kg zapis historyczny Peklosol 0,5-0,6% NaNO, 100g/20¢ bez dodatkowej soli

kuchennej

Saletra 004kg/100kg  zapis historyczny Pieprz naturalny 5q/1q proporcja Zrodtowa

Pieprz naturalny 01kg/100kg  zapis historyczny Majeranek 250/05¢ proporcja Zrodlowa

Majeranek 005ka/100kg  zapis historyczny Czosnek 4g/08g proporcja Zrodlowa

Czosnek 008kg/100kg  zapis historyczny zastgpiony 50g/10g proporcja Zrodtowa

zastapiony 1kg /100 kg zapis historyczny

DLACZEGO ZMIENIONO?

ORYGINAL 1959 pozostaje bez zmian. Wspdtczesna wersja nie przelicza saletry 1:1. Zgodnie z przyjetym wzorcem Akademii uzywa wytacznie peklosoli, bez
dodatkowej soli kuchennej. Pozostate surowce i przyprawy s skalowane z receptury Zrodtowej.

Il PRZEBIEG PROCESU

PROCES TECHNOLOGICZNY Pelny przebieg znajduje sie w sekcji ORYGINAL 1959. Ta pozycja nie korzysta z programu
wedzarni i nie jest wysyfana do sterownika V30.

WSKAZOWKI A NAJCZESTSZE BLEDY Dj POLECANE LEKCJE

* Brak danych. * Brak danych. * Brak danych.

Receptura opracowana na podstawie ,Przepisow wewnetrznych nr 16" — Akademia Wedzarnika



