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I PARAMETRY RECEPTURY

YBOROWA JiCZMIEN NA

DODAJ OBRAZEK WYROZNIAJACY

Surowiec Waga partii Wydajnosé Trudnosc
Zgodnie z recepturg Zrodtowsg Skg - % Kk
Wygrzewanie Osuszanie Wedzenie Parzenie
Bez = i 80-85°C
Il RECEPTURA PRODUKCJI ZASADNICZEJ
A. SUROWIEC B. PRZYPRAWY | MATERIALY
Surowiec llos¢ Uwagi Sktadnik Dawka Uwagi
Surowiec gtowny 5kg proporcja z receptury zrodlowej sal 23 g/kg proporcja z ORYGINALU 1959
Pieprz naturalny 1,5g/kg proporcja z ORYGINALU 1959
Majeranek 2g/kg proporcja z ORYGINAEU 1959

B POROWNANIE RECEPTURY

Ziele angielskie
Cebula
wilosci

sunku 1 kg cebuli

04 g/kg proporcja z ORYGINALU 1959
30 g/ka proporcja z ORYGINAEU 1959
29/kg proporcja z ORYGINALU 1959

1,50/kg proporcja z ORYGINALU 1959



ORYGINAL 1959 OPRACOWANIE AKADEMII — WERSJA DOMOWA

Surowiec ghowny 100 kg / baza ORYGINAL 1959 Surowiec gowny S5kg/1kg surowiec
receptury

sal 23kg/100kg  zapis historyczny Sl 115g/23¢g proporcja Zrodiowa
Pieprz naturalny 015kg/100kg  zapis historyczny Pieprz naturalny 159/15¢g proporcja Zrodiowa
Majeranek 02kg/100kg  zapis historyczny Majeranek 10g/2g proporcja Zradtowa
Ziele angielskie 004kg/100kg  zapis historyczny Ziele angielskie 2g/04g proporcja Zrodiowa
Cebula 3kg/100kg  zapis historyczny Cebula 1509/304g proporcja Zrédiowa
wilosci 02kg/100kg  zapis historyczny wilosci 10g/2g proporcia Zrédiowa
sunku 1 kg cebuli 015kg/100kg  zapis historyczny sunku 1 kg cebuli 159/15¢g proporcja Zrodiowa

DLACZEGO ZMIENIONO?
ORYGINAL 1959 pozostaje bez zmian. Wspdtczesna tabela skaluje surowce i przyprawy z receptury Zrodtowej do partii 10 kg, 5 kgi 1 kg.

Il PRZEBIEG PROCESU

PROCES TECHNOLOGICZNY Pelny przebieg znajduje si¢ w sekcji ORYGINAL 1959. Dziat IX nie korzysta z programu wedzamni i
nie jest wysytany do sterownika V30.

WSKAZOWKI A NAJCZESTSZE BLEDY [T POLECANE LEKCJE

+ Brak danych. + Brak danych. + Brak danych.

Receptura opracowana na podstawie ,Przepisow wewnetrznych nr 16" — Akademia Wedzarnika



